DIFERENTE. Los procesos de monda y tueste distinguen al azafran de La Mancha. / LA VERDAD

Los expertos dicen que el futuro
del azafran pasa por la innovacion

Albacete acogi6 ayer la clausura del proyecto Saffron, en el que han tomado parte
tres regiones productoras de Europay que ha dado lugar al Libro Blanco del Azafran

LYDIA TORREGROSA ALBACETE

Castilla-La Mancha, Cerdena (lta-
lia) v Macedonia Occidental (Gre-
cia) son las tres regiones europe-
as productoras de azafran gue han
participado en el proyvecto Saffron,
enmarcado a su vez en el progra-
ma INTERREG IIIC de la Unién
Europea. Después de tres anos, las
conclusiones de este grupo de tra-
bajo en el que se integran exper-
tos de los tres paises se han plas-
mado en el Libro Blanco del Aza-
tfran en Europa. un documento
que marca las lineas a seguir para
garantizar el futuro del cultivo.
Segun se puso ayer de mani-
fiesto durante el acto de clausura
del provecto Saffron. que se cele-
broé en el salén de actos de la Dipu-
tacién Provincial. la pervivencia
del azafran pasa, necesariamen-
te. por la aplicacion de sistemas
innovadores en la produccion.
recolecc1on, tratamiento v comer-
cializacion de este producto. Asi,
el director del Instituto Técnico
Agronémico de Albacete (Itap),
Prudencio Lopez Fuster, explico
que el azafran europeo «tiene futu-
ro» sise lleva a cabo un plan de
acciones que contemple la intro-
duccién de maquinaria o el culti
vo forzado, que consiste en alar-
gar la floracién en el tiempo.
Elrepresentante del Itap. que
comparecio junto al presidente de
la Diputacién Provincial, Pedro
Antonio Ruiz Santos, v el vice:
rrector del campus de Albacete v
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Provectos Emprendedores de la
UCLM. Antonio Roncero. recordé
que una de las causas del aban-
dono del cultivo del azafran que
se ha experimentado en los ulti-
1N0s anos es que las técnicas gue
se aplican, «las mismas que hace
siglos». son inviables en la actua:
lidad.

Competencia

En este sentido, c1to factores como
el despoblamiento del medio rural.
el envejecimiento de la poblacion.
el encarecimiento de la mano de
obra, el cese de la implicacién
familiar -que impide que todos
los miembros se retinan en los
dias de recoleccién para hacer la
monda v el tueste- y la caida de
los precios por la competencia de
paises en vias de desarrollo como
Iran, que concentra entre el 80 v
el 90% de la produccién mundial
de la especia. Sin embargo, v fren-
te a esta situacion, Europa tiene
la gran baza de contar con el sec-
tor de «gama alta del azafran».
caracterizado por una calidad que
no tiene el producto de terceros
paises. segun senalé el director
del Itap.

Durante su comparecelncia,
Lopez Fuster puso en valor las
caracteristicas del cultivo del aza-
fran en las tres reglones que han
tomado parte en el provecto Saf-
fron. Asi. de la region de Cerdena
comento que «ha sabido comer-
cializar muy bien su azafran. que
vende a prec1os mas caros». En
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Acuerdo para
unir los intereses
del sector

cultivo forzado teniendo en cuen-
ta criterios de calidad v a precios
competitivos. Indico que el acuer-
do para la puesta en marcha de
este provecto se ha fijado en las
tltimas semanas y permitira, por
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Productores. suministradores de
servicios o comercializadores.
entre otros agentes implicados en
el sector del azafran, han sentado
las bases para la creacién de una
plataforma que, segin indicé el
director del Itap, Prudencio Lopez
Fuster. produciria los cormos (la
parte de la planta de la que sale la
flor) de forma masiva, garanti-
zando el abastecimiento para el

lo que respecta a la zona de Alba-
cete, relanzar la produccién de esta
especia. Y es que. seguin se recoge
en el Libro Blanco del Azafran, en
la actualidad no se realizan culti-
vos especificos para la obtencion
de cormos, sino que se utilizan los
producidos en los cultivos tradi-
cionales de flores v son los agri-
cultores los que, una vez conclui-
do el ciclo, proceden al arrancado
v extraccion de los mismos para
su posterior reutilizacién.

Europa cuenta

con la baza de
concentrar la «gama
alta» del producto

La mecanizacién y el
cultivo forzado son
dos de las opciones
a tener en cuenta

cuanto a Macedonia Occidental.
indico que «han conseguido un
modelo cooperativo muy intere-
sante, que puede ser facilmente
exportable», mientras que de Cas-
tilla-La Mancha afirmé que
«hemos trabajado mucho en la
modernizacion de los procesos de
cultivo, con lineas de mejora gene-
tica, potenciacion de la mecani-
zacién y forzado del cultivor.

Representando a Cerdena asis-
tié a las sesiones Francesco San-
na, coordinador técnico del Ente
Regionale di Sviluppo e Assiten-
za Tecnica 1n Agricoltura, quien
incidi6 en el valor no sélo econo-
mico, sino también cultural y
turistico del azafran en su regién
de origen, donde en la actualidad
se cultivan en torno a 40 hectare-
as: «Un buen comienzo si se tiene
en cuenta gue hace 15 anos estu-
vo a punto de extinguirse», subra-
y0. Por su parte, el griego Kostas
Myrotis, de la regién de Macedo-
nia Occidental, explico que en su
pais el cultivo del azafran es «bio-
légico» y se estd investigando su
aplicacién en la industria farma-
céutica.

El programa INTERREG IIIC,
en el que se enmarca el provecto
Saffron que ayer se clausurd, tie-
ne como objetivo fortalecer la
cohesién econémica y social de
las regiones europeas mediante
{a cooperacion.



